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①理解できた

47%②ある程度理解できた

46%

③あまり理解できなった 7%

①理解できた ②ある程度理解できた

③あまり理解できなった ④理解できなった

２.答申の内容（各提供方

式のコスト比較・特徴の

比較）について

回答数 割合(％)

①理解できた 28 47%

②ある程度理解できた 27 46%

③あまり理解できなった 4 7%

④理解できなった 0 0%

合計 59

①理解できた

59%

②ある程度理解できた

37%

③あまり理解できなった 3%

①理解できた ②ある程度理解できた

③あまり理解できなった ④理解できなった

１.西尾市の学校給食の提

供方式を検討する理由に

ついて

回答数 割合(％)

①理解できた 35 59%

②ある程度理解できた 22 37%

③あまり理解できなった 2 3%

④理解できなった 0 0%

合計 59

「学校給食の提供方式」に係る保護者説明会 アンケート結果 

ご参加いただいた保護者の皆さま（計122名）を対象にアンケートを実施いたしましたところ、

５９名の方からご回答をいただきました。アンケート結果やいただいたご意見は、「学校給食の

提供方式に係る基本方針」の策定の参考として今後に活かしてまいりたいと考えております。 
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①理解できた

63%

②ある程度理解できた

37%

①理解できた ②ある程度理解できた

③あまり理解できなった ④理解できなった

３.給食センターの給食が

できるまでの流れについ

て

回答数 割合(％)

①理解できた 37 63%

②ある程度理解できた 22 37%

③あまり理解できなった 0 0%

④理解できなった 0 0%

合計 59

①理解できた

64%

②ある程度理解できた

36%

①理解できた ②ある程度理解できた

③あまり理解できなった ④理解できなった

４.センター方式の特徴に

ついて
回答数 割合(％)

①理解できた 38 64%

②ある程度理解できた 21 36%

③あまり理解できなった 0 0%

④理解できなった 0 0%

合計 59

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

図３ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

図４ 
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①給食の提供方式の種類・特

徴

②給食施設の老朽化の状況

③アレルギーのある児童・生

徒への対応

④学校給食運営協議会の検討

状況

⑤ライフサイクルコスト

⑥栄養教諭について

⑦特になし

⑧その他

0 5 10 15 20 25 30 35

「⑧その他」と答えた方のご意見

センター方式になった場合の給食の材料の調達先について

自校方式とセンター方式のコスト比較があると良い。

食育について

センター方式の場合の食材の仕入れ先と献立について

自校方式で務められている調理員さんへの対応、食材を納められている業者さんについて

自校式の給食の質を保てるのか。

自校方式だった学校がセンター方式に変わり、実際に食べる子どもや教職員が感じる部分とその対策

５.より詳しく説明を聞きたいと

思った項目を選択してください。

(複数回答可)

回答数 割合(％)

①給食の提供方式の種類・特徴 7 6%

②給食施設の老朽化の状況 31 26%

③アレルギーのある児童・生徒へ

の対応
12 10%

④学校給食運営協議会の検討状況 16 14%

⑤ライフサイクルコスト 10 8%

⑥栄養教諭について 20 17%

⑦特になし 10 8%

⑧その他 12 10%

合計 118
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①高水準の衛生管理

②高水準の食物アレルギー対

応

③調理員とのコミュニケー

ション

④調理過程の見学ができるこ

と

⑤学校行事に合わせた給食の

提供

⑥食育の推進

⑦給食の温かさ

⑧ライフサイクルコスト

⑨その他

0 5 10 15 20 25 30 35 40

人口減少にあわせたコスト比較

「⑧その他」と答えた方のご意見

アレルギーを持つ親の負担軽減

食文化の継承と発展

食品の安全性、地産地消による農業・漁業の保護

日本の四季や季節感を感じられる食事や西尾市ならではの地元を感じら

れるメニューや学校行事を生かしたメニュー

６.今後の学校給食の提供方式を選

択する上で何が大事だと思うか。

(複数回答可)

回答数 割合(％)

①高水準の衛生管理 24 15%

②高水準の食物アレルギー対応 14 9%

③調理員とのコミュニケーション 9 6%

④調理過程の見学ができること 10 6%

⑤学校行事に合わせた給食の提供 30 18%

⑥食育の推進 38 23%

⑦給食の温かさ 27 17%

⑧ライフサイクルコスト 6 4%

⑨その他 5 3%

合計 163

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

図６ 
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①わかりやすかった

56%

②普通

36%

③わかりにくかった

8%

①わかりやすかった ②普通 ③わかりにくかった

①大変有意義であった

27%

②有意義であった

42%

③普通

14%

④少し不満である

8%

⑤不満である

8%

①大変有意義であった ②有意義であった

③普通 ④少し不満である

⑤不満である

７.今回の保護者説明会の

印象について
回答数 割合(％)

①大変有意義であった 16 27%

②有意義であった 25 42%

③普通 8 14%

④少し不満である 5 8%

⑤不満である 5 8%

合計 59

８.スライド資料について 回答数 割合(％)

①わかりやすかった 33 56%

②普通 21 36%

③わかりにくかった 5 8%

合計 59

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

図７ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

図８ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


