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配膳業務計画【学校】 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 ※想定人数は参考のための数値であり、配置人数を確定するものではありません。 

園名 
勤務時間 

想定人数 
開始 終了 

一色中部小学校 10：00 14：30 1 

一色東部小学校 9：30 14：00 1 

一色西部小学校 9：45 14：15 1 

一色南部小学校 10：00 14：30 1 

横須賀小学校 
9：00 13：30 

2 
10：00 14：30 

津平小学校 10：00 14：00 1 

荻原小学校 10：00 14：30 1 

吉田小学校 10：00 14：30 1 

白浜小学校 10：00 14：30 1 

幡豆小学校 10：00 14：30 1 

東幡豆小学校 10：00 14：30 1 

一色中学校 9：00 13：45 2 

吉良中学校 9：45 14：15 2 

幡豆中学校 9：30 14：00 1 
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R02.02
学校給食センター建設厨房施設

厨房設備機器一覧表（１）

（仮称）西尾市新学校給食センター

小山―加藤

資産経営課
西尾市資産経営局

縮尺

DATE路線等の名称工事（業務）名

図面名称
設計設計照査

名
番

品
称 規  格   仕 様

電      気    （ｋｗ）

単相100V給 湯（A）

給    排    水   

給 水（A）
高 さ間 口 奥 行 量

外 形 寸 法（ｍ／ｍ） 数
消 費 量口 径（A）排 水（A） ピ

ッ
ト (KW)

ガ   ス  （ＬＰガス）

排 気（A） 消 費 量給 気（A）三相200V単相200V

（Kg/H）

蒸          気   

備       考
ド

－

フ 外 形 寸 法（ｍ／ｍ）

称名
番

品
規  格   仕 様

間 口 奥 行
口 径（A）ピ給 水（A） 給 湯（A） 排 水（A）

量高 さ
ト
ッ

給    排    水   数
単相100V 単相200V 三相200V消 費 量

(KW)

ガ   ス  （ＬＰガス） 電      気    （ｋｗ）

備       考給 気（A） 消 費 量排 気（A）

（Kg/H）

－

ド

蒸          気   フ

＜荷受室１ / 検収室１＞

A1 荷 受 台 1500 750 600 2 ドライ仕様

A2 秤 カ ー ト 350 600 485 1 移動式

A3 デ ジ タ ル 台 秤 350 605 795 1 秤量60kg 防水型

A4 検 収 台 900 600 800 1 移動式

A5 検 食 用 冷 凍 庫 625 650 1910 1 40 0.370 定格内容積384L

A6 ス タ ッ キ ン グ カ ー ト 875 700 800 10 ドライ仕様

A7 モ ー ビ ル シ ン ク 900 750 800 3 ドライ仕様

A8 備 品 戸 棚 900 600 1900 1

A9 掃 除 用 具 ロ ッ カ ー 550 550 1900 1 0.039 殺菌灯付

＜食品庫・ 調味料計量室＞

B1 冷 蔵 庫 1500 800 1910 1 40 0.294 定格内容積1347L

B2 トップトラックシステム 4009 1284 2194 1 固定ユニット2台＋移動ユニット3台

B3 ス タ ッ キ ン グ カ ー ト 875 700 800 3 ドライ仕様

B4 高 速 度 ミ キ サ ー 500 520 1690 1 0.260 移動式

B5 一 槽 シ ン ク 750 750 800 1 15 15 40 【足踏水栓仕様】 ドライ仕様

B6 台 下 戸 棚 1500 750 800 2

B7 電 動 缶 切 機 230 450 388 1 0.100

B8 デジタル式上皿自動はかり 242 292 122 2 秤量15kg 防水形

B9 U T S カ ー ト 759 461 922 2

B10 三 槽 シ ン ク 2100 750 800 1 15×3 15×3 40×3 【足踏水栓仕様】 ドライ仕様

B11 作 業 台 （560） 750 800 1 40 ドライ仕様 ※現場合わせ

B12 消 毒 保 管 機 900 750 1900 1 5.400 D=750mm仕様

B13 消 毒 保 管 機 1300 950 1900 1 9.750 ※アジャスト位置特

B14 備 品 戸 棚 900 600 1900 1

B15 掃 除 用 具 ロ ッ カ ー 550 550 1900 1 0.039 殺菌灯付

＜皮剥室・ 下処理室（野菜/果物）＞

C1 シンク一体型ピーラー 1200 750 600 2 15 側溝 0.750 ドライ仕様

C2 ピ ー ラ ー カ ー ト 900 600 600 3 ドライ仕様

C3 三 槽 シ ン ク 2400 750 800 1 20×3 20×3 50×3 【足踏水栓仕様】 ドライ仕様

C4 作 業 台 （1068） 750 600 1 40 ドライ仕様 ※現場合わせ

C5 移 動 台 1200 750 800 1 ドライ仕様

C6 粉 砕 機 内 蔵 シ ン ク 1500 750 850 1 20 15 40
40（スラリー）

2.300 ※脱水機制御盤とスラリー配管/信号線要

C7 移 動 台 1200 750 800 2 ドライ仕様

C8 移 動 台 900 750 800 5 ドライ仕様

C9 野 菜 洗 浄 機 900 750 800 1 15 40 2.200
高圧ポンプL-320型付

C10 三 槽 シ ン ク 2400 750 800 3 20×3 20×3 50×3 【足踏水栓仕様】 ドライ仕様

C11 三 槽 シ ン ク 2400 750 800 3 20×3 20×3 50×3 【足踏水栓仕様】 ドライ仕様

C12 作 業 台 750 750 600 3 40 ドライ仕様

C13 作 業 台 750 750 600 3 40 ドライ仕様

C14 三 槽 シ ン ク 2100 750 800 1 15×3 15×3 40×3 【足踏水栓仕様】 ドライ仕様

C15 作 業 台 （600） 750 800 1 40 ドライ仕様 ※現場合わせ

C16 消 毒 保 管 機 1300 950 1900 2 9.750 片面式 天井パンチング板付

C17 包丁まな板消毒保管機 900 550 1900 1 5.200 棚板付仕様

C18 プ レ ハ ブ 冷 蔵 庫 1 （2385） （4660） 2760 1 40 0.128
内外装ステンレス鋼板

C19 プレハブ冷蔵庫1用室外機 850 315 1120 1 3.952 ※屋内冷凍機と冷媒配管接続要

C20 プ レ ハ ブ 冷 凍 庫 1 （2385） （2600） 2810 1 40 1.334
内外装ステンレス鋼板

C21 プレハブ冷凍庫1用室外機 850 315 1120 1 3.702 ※屋内冷凍機と冷媒配管接続要

C22 移 動 ラ ッ ク 1000 650 1100 13 ドライ仕様

C23 備 品 戸 棚 900 600 1900 1

C24 掃 除 用 具 ロ ッ カ ー 550 550 1900 1 0.039 殺菌灯付

＜荷受室２・ 検収室２＞

D1 荷 受 台 1500 750 600 1 ドライ仕様

D2 秤 カ ー ト 350 600 485 1 移動式

D3 デ ジ タ ル 台 秤 350 605 795 1 秤量60kg 防水型

D4 検 収 台 900 600 800 1 移動式

D5 検 食 用 冷 凍 庫 625 650 1910 1 40 0.370 定格内容積384L

D6 ス タ ッ キ ン グ カ ー ト 875 700 800 5 ドライ仕様

D7 備 品 戸 棚 900 600 1900 1

D8 掃 除 用 具 ロ ッ カ ー 550 550 1900 1 0.039 殺菌灯付

＜下処理室（肉魚卵）＞

E1 プ レ ハ ブ 冷 蔵 庫 2 （4300） （2380） 2760 1 40 0.244
内外装ステンレス鋼板

E2 プレハブ冷蔵庫2用室外機 850 315 1120 1 3.952 ※屋内冷凍機と冷媒配管接続要

E3 プ レ ハ ブ 冷 凍 庫 2 （4960） （3105） 2810 1 40 1.286
内外装ステンレス鋼板

E4 プレハブ冷凍庫2用室外機 950 370 1200 1 7.672 ※屋内冷凍機と冷媒配管接続要

E5 移 動 ラ ッ ク 1000 650 1100 12 ドライ仕様

E6 二 槽 シ ン ク 2100 750 800 2 15×2 15×2 40×2 【足踏水栓仕様】 ドライ仕様 パンチング蓋付

E7 移 動 台 1200 750 800 2 ドライ仕様

E8 パ ス ス ル ー 冷 蔵 庫 1500 850 1910 2 40×2 0.794 定格内容積1427L ガラス扉仕様

E9 三 槽 シ ン ク 2100 750 800 1 15×3 15×3 40×3 【足踏水栓仕様】 ドライ仕様

E10 作 業 台 （900） 750 800 1 40 ドライ仕様 ※現場合わせ

E11 消 毒 保 管 機 1300 950 1900 2 9.750 片面式

E12 掃 除 用 具 ロ ッ カ ー 550 550 1900 1 0.039 殺菌灯付

＜ 器 具 洗 浄 室 １ ＞

F1 三 槽 シ ン ク （2100） 750 800 1 15×3 15×3 40×3 【足踏水栓仕様】 ドライ仕様 ※現場合わせ

F2 備 品 戸 棚 900 600 1900 1

F3 移 動 台 900 750 800 1 ドライ仕様

F4 器 具 洗 浄 機 3860 940 1600 1 20
25

20 25
50×4 20×2

4.695 20 120.0
水栓カラン（湯水混合），ショックリレー，節水装置，

F5 移 動 台 900 750 750 1 ドライ仕様

F6 消 毒 保 管 機 1300 950 1900 3 9.750 ※アジャスト位置特

F7 掃 除 用 具 ロ ッ カ ー 550 550 1900 1 0.039 殺菌灯付

＜上処理室（野菜/果物）＞

G1 作 業 台 900 900 600 2 40 ドライ仕様

G2 ス ラ イ サ ー シ ン ク 1950 900 600 2 15 15 側溝 ドライ仕様 移動式

G3 マイコンスライサー(脚無) 965 655 850 2 15 0.950

G4 作 業 台 900 900 600 1 40 ドライ仕様

G5 サ イ の 目 シ ン ク 1950 900 600 1 15 15 側溝 ドライ仕様 移動式

G6 サ イ の 目 切 り 機 943 679 904 1 15 0.750

G7 作 業 台 750 750 600 2 40 ドライ仕様

G8 三 槽 シ ン ク 2100 750 800 2 15×3 15×3 40×3 【足踏水栓仕様】 ドライ仕様 パンチング蓋付

G9 作 業 台 750 750 600 1 40 ドライ仕様

G10 三 槽 シ ン ク 2100 750 800 1 15×3 15×3 40×3 【足踏水栓仕様】 ドライ仕様 パンチング蓋付

G11 モ ー ビ ル シ ン ク 900 750 800 2 15 ドライ仕様

G12 ス タ ッ キ ン グ カ ー ト 875 700 800 5 ドライ仕様

G13 移 動 台 900 750 600 1 ドライ仕様

G14 フ ー ド カ ッ タ ー 646 520 620 1 0.750 処理能力：5～6kg／回

G15 パ ス ス ル ー 冷 蔵 庫 1200 850 1910 1 40 0.814 定格内容積1126L

G16 器 具 消 毒 保 管 機 900 550 1900 2 5.200

G17 消 毒 保 管 機 1300 950 1900 3 9.750 片面式 天井パンチング板付

G18 備 品 戸 棚 900 600 1900 1

G19 掃 除 用 具 ロ ッ カ ー 550 550 1900 1 0.039 殺菌灯付

＜ 煮 炊 き 調 理 室 ＞

H1 移 動 ラ ッ ク 1350 750 1100 9 ドライ仕様

H2 移動式スパテラスタンド 446 446 620 20

H3 低 輻 射 型 蒸 気 回 転 釜 1824 1300 2430 14 20 20 （耐熱100℃）
ピット排水

要 25 20 79.0 Ｇ
350L 低輻射，ｾﾝﾀｰﾄﾞﾛｰﾎﾟｯﾌﾟｱｯﾌﾟ式，ｱﾙﾐ蓋，蓋中折れ，

H4 移 動 台 1500 750 600 7

H5 配 缶 台 車 1350 750 600 4 ドライ仕様

H6 受 け シ ン ク 900 700 600 2 ドライ仕様 スノコ付

H7 電気スチームコンベクションオーブン 1150 1135 1860 1 15 （耐熱100度）
40

56.500 Ｇ キャリー16段仕様付

H8 ス チ コ ン カ ー ト 585 1235 1720 2 キャリー16段仕様付

H9 検 収 台 900 600 800 2 移動式

H10 ス タ ッ キ ン グ カ ー ト 875 700 800 3 ドライ仕様

H11 高 速 度 ミ キ サ ー 500 520 1690 1 0.260 移動式

H12 消 毒 保 管 機 1300 750 1900 3 5.750 D=750mm仕様

H13 カートイン消毒保管機 2650 2000 1997 2 側溝 要 42.000 フルリモコン付

H14 消 毒 カ ー ト 1140 840 1580 8 ドライ仕様

H15 備 品 戸 棚 900 600 1900 2

H16 掃 除 用 具 ロ ッ カ ー 550 550 1900 3 0.039 殺菌灯付

＜焼物・ 揚物・ 蒸物室/新油庫・ 廃油庫＞

i1 移 動 台 1500 900 800 4 ドライ仕様

i2 ス タ ッ キ ン グ カ ー ト 875 700 800 3 ドライ仕様

i3 S V ロ ー ス タ ー 10000 1350 1865 1 （鋼管）
40×5 15×5

25×5 468.75 19.250 40 15 380.0 Ｇ 制御盤別置き（渡り配線要）

注）設備容量の数値は各1台当たりを示す。　注）付属品として記載のない備品類・収納物は含まない。

※H=800仕様/前カマチ特

※屋外室外機と冷媒配管接続要

※屋外室外機と冷媒配管接続要

仕上げ水自動運転，オートスタンバイ付 ※2分割仕様

ｽﾃﾝﾚｽ脚，八角ｴﾌﾟﾛﾝ，ｽｲﾍﾞﾙｼﾞｮｲﾝﾄ，両面ﾊﾝﾄﾞﾙ，水栓付，ｽﾁｰﾑﾏｲｻﾞｰ付仕様

※屋外室外機と冷媒配管接続要

※屋外室外機と冷媒配管接続要

用紙ｻｲｽﾞ

株式会社 加藤建築事務所

愛知県知事登録（い-３０）第２６１号

一級建築士登録 第１１０１５９号
加藤 知徳 Ｃ
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R02.02
学校給食センター建設厨房施設

厨房設備機器一覧表（２）

（仮称）西尾市新学校給食センター

小山―加藤

資産経営課
西尾市資産経営局

縮尺

DATE路線等の名称工事（業務）名

図面名称
設計設計照査

名
番

品
称 規  格   仕 様

電      気    （ｋｗ）

単相100V給 湯（A）

給    排    水   

給 水（A）
高 さ間 口 奥 行 量

外 形 寸 法（ｍ／ｍ） 数
消 費 量口 径（A）排 水（A） ピ

ッ
ト (KW)

ガ   ス  （ＬＰガス）

排 気（A） 消 費 量給 気（A）三相200V単相200V

（Kg/H）

蒸          気   

備       考
ド

－

フ 外 形 寸 法（ｍ／ｍ）

称名
番

品
規  格   仕 様

間 口 奥 行
口 径（A）ピ給 水（A） 給 湯（A） 排 水（A）

量高 さ
ト
ッ

給    排    水   数
単相100V 単相200V 三相200V消 費 量

(KW)

ガ   ス  （ＬＰガス） 電      気    （ｋｗ）

備       考給 気（A） 消 費 量排 気（A）

（Kg/H）

－

ド

蒸          気   フ

i4 リ タ ー ン コ ン ベ ヤ 10000 530 890 1 0.300 分割仕様

i5 移 動 台 1500 750 800 6

i6 電 気 式 フ ラ イ ヤ ー 6230 1530 1860 1 20
15×2

15×2 側溝 79.150 Ｇ
油煙除去装置，冷却沈殿ろ過装置付

i7 電 気 式 フ ラ イ ヤ ー 6230 1530 1860 1 20
15×2

15×2 側溝 79.150 Ｇ
油煙除去装置，冷却沈殿ろ過装置付

i8 配 缶 台 車 1350 750 600 2 ドライ仕様

i9 検 収 台 900 600 800 1 移動式

i10 カートイン消毒保管機 1050 2600 1997 3 側溝 要 21.000 フルリモコン付

i11 消 毒 カ ー ト 1140 840 1580 6 ドライ仕様

i12 備 品 戸 棚 900 600 1900 1

i13 掃 除 用 具 ロ ッ カ ー 550 550 1900 2 0.039 殺菌灯付

i14 新 油 タ ン ク 2860 1100 2175 1 0.750 容量：800L×2

i15 廃 油 タ ン ク 1390 1210 2780 1 容量：1,600L

＜ 器 具 洗 浄 室 ２ ＞

J1 一 槽 シ ン ク 1200 750 800 2 15 15 40 【足踏水栓仕様】 ドライ仕様

J2 作 業 台 1200 750 800 1 40 ドライ仕様

J3 器 具 洗 浄 機 1468 870 2070 1 20 （耐熱80度）
40

16.800

J4 移 動 台 1200 750 800 1 ドライ仕様

J5 消 毒 保 管 機 1300 950 1900 3 9.750 ※アジャスト位置特

J6 備 品 戸 棚 900 600 1900 1

J7 掃 除 用 具 ロ ッ カ ー 550 550 1900 1 0.039 殺菌灯付

＜ 器 具 洗 浄 室 ３ ＞

K1 三 槽 シ ン ク 2100 750 800 1 15×3 15×3 40×3 【足踏水栓仕様】 ドライ仕様

K2 作 業 台 750 750 800 1 40 ドライ仕様

K3 移 動 台 900 750 800 1 ドライ仕様

K4 器 具 洗 浄 機 3860 940 1600 1 20
25

20 25
50×4 20×2

4.695 20 120.0
水栓カラン（湯水混合），ショックリレー，節水装置，

K5 移 動 台 900 750 750 1 ドライ仕様

K6 床 洗 浄 機 1127 780 1035 1 0.780 充電式

K7 消 毒 保 管 機 1300 950 1900 4 9.750 ※アジャスト位置特

K8 備 品 戸 棚 900 600 1900 1

K9 掃 除 用 具 ロ ッ カ ー 550 550 1900 1 0.039 殺菌灯付

＜ 和 え 物 室 ＞

L1 パススルー真空冷却機 2070 1915 2310 2 20 （鋼管）
25×3

要 2.400 20 15 160.0 冷却水配管.50A（往/還）要/渡り配線要

L2 屋 外 タ ン ク ユ ニ ッ ト 1100 1350 1670 2 20 40 1.480 冷却水配管.50A（往/還）要/渡り配線要

L3 真 空 冷 却 機 用 チ ラ ー 1420 765 1600 2 14.600 冷却水配管.50A（往/還）要/渡り配線要

L4 冷 却 用 カ ー ト 1350 650 1100 2 ドライ仕様 スノコ付

L5 キューブアイスメーカー 700 670 1590 1 15 40 1.230 貯氷量：約85kg

L6 二 槽 シ ン ク 1350 750 800 1 15×2 15×2 40×2 【足踏水栓仕様】 ドライ仕様

L7 作 業 台 900 750 800 1 40 ドライ仕様

L8 電 動 缶 切 機 230 450 388 1 0.100

L9 プ レ ハ ブ 冷 蔵 庫 3 （3875） （2000） 2760 1 40 0.128
内外装ステンレス鋼板

L10 プレハブ冷蔵庫3用室外機 850 315 1120 1 3.952 ※屋内冷凍機と冷媒配管接続要

L11 移 動 ラ ッ ク 1000 650 1100 4 ドライ仕様

L12 モ ー ビ ル シ ン ク 900 750 800 2 ドライ仕様

L13 移 動 台 1200 750 600 3 ドライ仕様

L14 和 え 物 釜 810 650 850 4 移動式 脱着式内釜15釜付

L15 配 缶 台 車 1350 750 600 2 ドライ仕様

L16 検 収 台 900 600 800 1 移動式

L17 三 槽 シ ン ク 2100 750 800 1 15×3 15×3 40×3 【足踏水栓仕様】 ドライ仕様

L18 消 毒 保 管 機 1300 750 1900 1 5.750 D=750mm仕様

L19 予冷機能付消毒保管機 1150 2820 2298 3 側溝 要 17.280

L20 消 毒 カ ー ト 790 840 1820 9 ドライ仕様

L21 備 品 戸 棚 900 600 1900 1

L22 掃 除 用 具 ロ ッ カ ー 550 550 1900 1 0.039 殺菌灯付

＜食物アレルギー対応室＞

M1 冷 蔵 庫 625 800 1910 1 40 0.272 定格内容積493L

M2 二 槽 シ ン ク 1200 750 800 1 15×2 15×2 40×2 【足踏水栓仕様】 ドライ仕様

M3 電 磁 調 理 器 900 750 800 1 3.0×2 Ｇ 3.0kW×2

M4 電 磁 調 理 器 1200 750 800 1 3.0×3 Ｇ 3.0kW×3

M5 電 磁 調 理 器 450 750 600 1 5.000 Ｇ 5kW×1 ※高さH=600仕様

M6 電 気 フ ラ イ ヤ ー 350 600 800 1 4.500 Ｇ 油量13L

M7 スチームコンベクションオーブン 870 795 1550 1 15 （耐熱100度）
40

11.500 Ｇ ホテルパン1/1×6段 専用架台付

M8 ブラストチラー＆ショックフリーザー 840 880 1425 1 40 1.430 ホテルパン1/1×6段

M9 U T S カ ー ト 759 461 922 2

M10 移 動 台 900 600 800 4

M11 台 下 戸 棚 1200 750 800 1

M12 テ - ブ ル 殺 菌 庫 1200 750 800 1 0.582 ※D=750/H=800仕様

M13 作 業 台 1100 750 800 1

M14 ミ ル ミ ル サ ー 106 131 273 1 0.210 容量260cc（大容器）

M15 ブ リ ク サ ー 225 305 450 1 0.750

M16 脇 台 300 750 800 1

M17 消 毒 保 管 機 1300 950 1900 2 9.750 片面式

M18 消 毒 保 管 機 900 750 1900 1 5.400 D=750mm仕様

M19 ソ イ ル ド テ ー ブ ル （1840） 760 830 1 15×2 15×2 40×2 【足踏水栓仕様】 ※現場合わせ

M20 食 器 洗 浄 機 882 755 1380 1 15 （耐熱80度）
40

11.000 ブースター右 給湯条件：35℃以上

M21 ク リ ー ン テ ー ブ ル （830） 760 830 1 ※現場合わせ

M22 掃 除 用 具 ロ ッ カ ー 550 550 1900 1 0.039 殺菌灯付

＜特別支援学校用調整食対応室＞

N1 冷 蔵 庫 750 800 1910 1 40 0.274 定格内容積616L

N2 一 槽 シ ン ク 750 750 800 3 15 15 40 【足踏水栓仕様】 ドライ仕様

N3 テ - ブ ル 殺 菌 庫 1200 750 800 1 0.582 ※D=750/H=800仕様

N4 I H 炊 飯 ジ ャ ー 280 420 255 2 1.390 1升炊き

N5 圧 力 I H な べ 290 375 250 4 1.200 容量1.5L

N6 台 下 戸 棚 1200 750 800 2

N7 ブ リ ク サ ー 280 320 495 3 2.200

N8 テーブル型消毒保管機 1300 750 800 1 2.100 ※D=750/H=800仕様

N9 消 毒 保 管 機 1300 950 1900 2 9.750 片面式

N10 U T S カ ー ト 759 461 922 4

N11 台 下 戸 棚 1500 900 800 3 両面式

N12 上 棚 1500 300 1段 3

N13 デ リ カ ー ト 1615 770 1635 2 2.800 パワーアシスト/両側ハンドル/フラットトレー両差し

N14 ブラストチラー＆ショックフリーザー 840 880 1425 1 40 1.430 ホテルパン1/1×6段

N15 スチームコンベクションオーブン 870 795 1550 1 15 （耐熱100度）
40

11.500 Ｇ ホテルパン1/1×6段 専用架台付

N16 水 切 付 一 槽 シ ン ク 1350 750 800 1 15 15 40 【足踏水栓仕様】 ドライ仕様

N17 脇 台 （390） 750 800 1 ※現場合わせ

N18 電 磁 調 理 器 900 750 800 3 10.000 Ｇ 5.0kW×2口

N19 台 下 戸 棚 900 750 800 2

N20 台 下 戸 棚 1500 750 800 1

N21 ミ ル ミ ル サ ー 106 131 273 4 0.210 容量260cc（大容器）

＜ 器 具 洗 浄 室 ４ ＞

o1 ソ イ ル ド テ ー ブ ル 1800 760 830 1 15×2 15×2 40×2 【足踏水栓仕様】

o2 食 器 洗 浄 機 882 755 1380 1 15 （耐熱80度）
40

11.000 ブースター右 給湯条件：35℃以上

o3 ク リ ー ン テ ー ブ ル （948） 760 830 1 ※現場合わせ

o4 掃 除 用 具 ロ ッ カ ー 550 550 1900 1 0.039 殺菌灯付

＜ コ ン テ ナ 室 ＞

P1 冷 蔵 庫 1500 800 1910 1 40 0.294 定格内容積1347L

P2 検 食 用 冷 凍 庫 1200 650 1910 1 40 0.650 定格内容積812L

P3 U T S カ ー ト 759 461 922 2

P4 床 洗 浄 機 1127 780 1035 1 0.780 充電式

P5 移 動 台 1500 750 800 5 ドライ仕様

P6 食 器 整 理 台 1500 750 （600） 2 ニューライト貼り

P7 コンテナイン消毒保管機 3110 6400 2297 4 側溝 要 70.050 フルリモコン，庫内灯付 ※内2台は背面扉付

P8 コンテナイン消毒保管機 2090 3200 2297 2 側溝 要 31.000 フルリモコン付

P9 配 送 コ ン テ ナ 1300 790 1440 56

P10 備 品 戸 棚 900 600 1900 1

P11 検 収 台 900 600 800 1 移動式

P12 掃 除 用 具 ロ ッ カ ー 550 550 1900 2 0.039 殺菌灯付

＜洗浄室/洗剤庫/特別洗浄室/厨芥処理室＞

Q1 移 動 台 1500 750 600 8 ドライ仕様

Q2 モ ー ビ ル シ ン ク 1200 900 800 2 ドライ仕様

Q3 粉 砕 機 内 蔵 シ ン ク 1500 750 850 1 20 20 （スラリー）
40

1.900 ※脱水機制御盤とスラリー配管/信号線要

Q4 計 量 台 1200 500 600 1 移動式 計量機架台付

注）設備容量の数値は各1台当たりを示す。　注）付属品として記載のない備品類・収納物は含まない。

Q5 残 滓 計 量 シ ス テ ム 318 420 92 1 3.000

新油・廃油渡り配管/渡り配線要

新油・廃油渡り配管/渡り配線要

仕上げ水自動運転，オートスタンバイ付 ※2分割仕様

※屋外室外機と冷媒配管接続要
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R02.02
学校給食センター建設厨房施設

厨房設備機器一覧表（３）

（仮称）西尾市新学校給食センター

小山―加藤

資産経営課
西尾市資産経営局

縮尺

DATE路線等の名称工事（業務）名

図面名称
設計設計照査

名
番

品
称 規  格   仕 様

電      気    （ｋｗ）

単相100V給 湯（A）

給    排    水   

給 水（A）
高 さ間 口 奥 行 量

外 形 寸 法（ｍ／ｍ） 数
消 費 量口 径（A）排 水（A） ピ

ッ
ト (KW)

ガ   ス  （ＬＰガス）

排 気（A） 消 費 量給 気（A）三相200V単相200V

（Kg/H）

蒸          気   

備       考
ド

－

フ

Q6 一 槽 シ ン ク 900 750 800 2 15 15 40 【足踏水栓仕様】 ドライ仕様

Q7 超 音 波 洗 浄 機 900 600 926 2 15 15 40 1.540 ※背面板付

Q8 一 槽 シ ン ク 1500 750 800 1 15 15 40 【足踏水栓仕様】 ドライ仕様

Q9 ロ ー ラ ー コ ン ベ ヤ 2000 500 800 1 ドライ仕様

Q10 N A W 食 缶 類 洗 浄 機 8450 1795 2100 1 40 20×2 50×6
25

17.470 40 280.0 オートスタンバイ，デミコン，清掃用水栓付

Q11 ト レ イ コ ン ベ ヤ 1750 500 800 4 ドライ仕様 連結仕様

Q12 スプーン洗浄機付浸漬装置 4050 2310 1830 2 32 20 25×3
50×3

5.670 32 210.0 オートスタンバイ，デミコン，清掃用水栓付

Q13 食 器 類 洗 浄 機 7050 1760 2390 2 40 20×2 25×2
50×6

24.200 40 280.0 オートスタンバイ，デミコン，清掃用水栓付

Q14 N A W コンテナ洗浄機 9500 1600 1950 1 25 50×2 要 10.100 40 400.0 オートスタンバイ，排気フィルター，入口扉

Q15 ソ イ ル ド テ ー ブ ル 1700 760 830 1 15×2 15×2 40×2 【足踏水栓仕様】

Q16 食 器 洗 浄 機 882 755 1380 1 15 （耐熱80度）
40

11.000 ブースター右 給湯条件：35℃以上

Q17 ク リ ー ン テ ー ブ ル （825） 760 830 1 ※現場合わせ

Q18 モ ー ビ ル シ ン ク 1200 900 800 2 ドライ仕様

Q19 脱 水 機 制 御 盤 500 175 1500 1 1.700 架台付

Q20 脱 水 機 720 1290 1500 1 20 20 排水枡 1.585
※粉砕機内蔵シンクとスラリー配管/信号線要

Q21 ポ リ バ ケ ツ 交 換 装 置 φ1600 463 1 40 0.060

Q22 備 品 戸 棚 900 600 1900 1

Q23 掃 除 用 具 ロ ッ カ ー 1000 550 1900 1 0.078 殺菌灯付

Q24 メ ト ロ マ ッ ク ス Q 1215 540 1886 2 棚4段

＜職員前室１・ ２・ ３＞

R1 衣 類 殺 菌 保 管 機 1000 600 1900 8 1.066 白衣14着

R2 衣 類 殺 菌 保 管 機 600 600 1900 2 0.766 白衣8着

R3 シ ュ ー ズ 殺 菌 保 管 機 1000 600 1900 4 1.066 シューズ28足

R4 シ ュ ー ズ 殺 菌 保 管 機 600 600 1900 2 0.766 シューズ14足

R5 備 品 戸 棚 900 600 1900 3

＜ 配 送 回 収 前 室 ＞

S1 シ ュ ー ズ 殺 菌 保 管 機 600 600 1900 1 0.766 シューズ14足

S2 衣 類 殺 菌 保 管 機 600 600 1900 1 0.766 白衣8着

＜次亜水室・ 防災倉庫＞

T1 微酸性電解水生成ユニット 1280 1080 1700 1 20 25×2 0.560 ※各所へ電解水渡り配管要

T2 移 動 式 煮 炊 釜 1350 945 870 2

468.75 42.665 1360.317 3706.0

注）設備容量の数値は各1台当たりを示す。　注）付属品として記載のない備品類・収納物は含まない。

制御盤との渡り配線要

設 備 容 量 合 計
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0歳 1歳 2歳 3歳 4歳 5歳 0歳 1歳 2歳 4歳

1 一色保育園 1 1 2 2 1 2 3 15 24 27 149

2 一色西部保育園 0 1 1 1 1 1 0 10 13 20 87

3 一色南部保育園 1 1 1 1 1 1 5 15 12 13 83

4 一色東部保育園 0 1 1 1 1 2 0 10 12 25 96

5 一色中部保育園 0 0 0 1 0 0 0 10 36

6 横須賀保育園 1 1 1 3 2 3 3 15 24 47 197

7 白浜保育園 1 1 2 1 2 10 18 29 97

8 津平保育園 1 1 1 2 10 9 22 78

9 荻原保育園 0 0 0 2 1 1 0 0 0 24 70

10 東幡豆保育園 0 1 1 1 0 5 6 18 61

11 幡豆保育園 1 1 1 1 1 6 11 19 75

12 見影保育園 0 1 1 1 0 4 4 16 43

13 鳥羽保育園 0 0 0 0 0 0 4 15

14 西尾幼稚園 0 0 0 2 2 2 0 0 0 46 121

15 平坂幼稚園 0 0 0 3 3 2 0 0 0 65 167

16 鶴城幼稚園 0 0 0 2 2 2 0 0 0 31 92

16 100 133 416 1467計 427

計

375

3歳 5歳

1

38 42

20 24

19 19

56 52

別紙　7

クラス数と園児数 【園】

クラス数 園児数

20 29

14 12

11 24

24 22

1 20 18

6

15 17

19 191

1

1

・離乳食以外の未満児の分と職員食は合わせて1つの食缶です。
・クラス数は、その年の人数により変動することがあります。
・園によっては年齢が混合しているクラスがあります。
・園児数は、令和7年4月1日時点の人数です。

園　名

1

30 45

48 54

28 33

1 8 11

5
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配膳業務計画【園】 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

週に 1 回の手作りおやつの日があり、勤務時間が変更となる場合があります。ま

た、おやつ提供時間は目安であり前後します。想定人数は参考のための人数であり、

確定するものではありません。 

※園統廃合のため令和 9年度からは、当該契約の対象外とする。 

 

園名 
勤務時間 おやつ 

提供時刻 
想定人数 

開始 終了 

一色保育園 
8：30 16：00 15：00 

2 
9：00 16：30 15：00 

一色西部保育園 8：30 16：15 15：00 1 

一色南部保育園 9：00 16：00 15：00 1 

一色東部保育園 8：30 16：15 15：00 1 

一色中部保育園 9：00 15：45 15：00 1 

横須賀保育園 
8：30 

9：00 

16：15 

16：00 
15：00 2 

白浜保育園 9：00 16：00 15：00 1 

津平保育園 9：00 16：00 15：00 1 

荻原保育園 9：00 15：45 15：00 1 

東幡豆保育園 9：00 16：00 15：00 1 

幡豆保育園 9：00 15：45 15：00 1 

※見影保育園 9：00 15：45 15：00 1 

鳥羽保育園 9：00 15：45 15：00 1 

別紙 8 
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西尾市こども給食センター平面図【園】

ｺﾝﾃﾅ消毒ｺｰﾅｰ

洗浄室

配膳室

配膳前室

加熱調理室

和え物室

休憩室

事務室

更
衣
室

洗
浄
前
室

洗濯室

更衣室

来
客
ト
イ

通
路

前室

浴
室

脱衣場

玄関

玄関ホール

会議室 書庫

手洗い・消毒

ボイラー室

上処理室

離乳食

調理室

湯沸室

ｱﾚﾙｷﾞｰ食

調理室
揚物・焼物ｺｰﾅｰ

ｶｰﾄ洗いｺｰﾅｰ

冷凍庫

肉・魚

冷蔵庫

食品

冷蔵庫

ゴミ置き場

ｳｪｯﾄｺｰﾅｰ

下処理室

食品

調味料庫

ｳｪｯﾄｺｰﾅｰ

入
荷
場

検
収
場

油庫

ｽﾗｲｻｰｺｰﾅｰ

準備室

倉庫

トイレ

トイレ

準備室

ㇾ
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