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市記載欄

返礼品番号

寄附金額

㉕ HP掲載画像の使用許可 ■　可　　□　不可

㉖ イメージ写真の使用 ■　可　　□　不可

㉗ PL法の加入の有無 ■　有　　□　無

㉒ 配送不可エリア なし

㉓ その他留意事項 水産物の性質上、除去しきれない小骨がありますので、お召し上がる際にはご注意ください。

㉔ 商品のHP ■　あり（URL　　https://・・・・・・　　　　　　　　　　　　　　　　　　）　　□　なし

⑲ 出荷時重量 ■ 2kg　　□ 5kg　　□ 10kg　　□ 15kg　　□ 20kg　　□ 25kg　　□ 30kg

⑳ 出荷時サイズ ■ 60㎝　　□ 80㎝　　□ 100㎝　　□ 120㎝　　□ 140㎝　　□ 160㎝　　□ 180㎝　　□ 200㎝

㉑ 出荷個数 1

⑰ 発送方法 □ 常温　□ 冷蔵　■ 冷凍

⑱ 発注から出荷までの期間（納期） 配送伝票受領後 10 日以内に発送 ※原則3週間以内に発送してください。

⑮ 発送可能時期 ■　通年　　□　期間限定　→　（発送可能期間）

⑯ 発送可能数（在庫数） □　売り切り（個数　　　　　　　） □　各月（個数　　　　　　　） ■　無制限

⑬ 配送伝票の記載名（全角15字以内） 三河一色産うなぎ蒲焼２尾

⑭ 受付可能時期 ■　通年　　□　期間限定　→　（受付可能期間）

⑪ 返礼品の提供価格 4,500 ※荷造・箱・梱包代を含む「消費税込みの金額」を記載してください。

⑫ 軽減税理対象 ■　対象　　□　対象外

□

特記事項

⑨ 商品の説明

　（商品の概要やPRポイント）

肉厚で脂乗りの良い特大サイズの三河一色産うなぎを使用し、○○年創業のたまり醤油を使った秘伝のタレと合わせ、職人が備長炭で手焼きする

ことでうまみを閉じ込め、ふっくらと仕上がっています。

焼きたてのうなぎをすぐに真空パック冷凍することで、うなぎ本来の食感・旨み・香りを食卓で味わえるよう心がけています。

２尾セットでお届けします。

⑩ 生産者の声

　（事業者の概要やPRポイント）
厳選した一色産うなぎを、いつでも簡単、お手軽にお召し上がりください。

⑥ 原材料

養殖うなぎ（愛知県三河一色産）

たまり醤油、砂糖、水あめ、発酵調味料、醤油、加工デンプン、カラメル色素、酒精、増粘剤（キサンタン）、調味料（アミノ酸等）、（原料の一

部に小麦、大豆を含む）

⑦ 産地名 愛知県西尾市

⑧ アレルギー（食品のみ）

特定原材料 小麦

特定原材料に

準ずるもの
大豆

③ キャッチコピー(40文字以内) メディアでも取り上げられた名店の味！

④ 内容 一色産うなぎ蒲焼2尾(1尾約180g)、山椒付きタレ 2袋（12.5ｇ/袋）

⑤ 賞味期限・利用期限 製造日 30 保存方法 ■ 常温　□ 冷蔵　□ 冷凍

② 返礼品の名称
ﾌﾘｶﾞﾅ ﾐｶﾜｲｯｼｷｻﾝｳﾅｷﾞｶﾊﾞﾔｷ2ﾋﾞ

三河一色産うなぎ蒲焼 ２尾

西尾　太郎

0563-65-2154

kikaku@city.nisho.lg.jp

西尾市ふるさと応援寄附金返礼品提供事業者取扱要領19の規定に基づき、下記のとおり申請します。
※下記、全ての項目について、返礼品1点につき1枚記載をお願いします。返礼品の内容を正確にご記載ください。

※ふるさと納税サイトの掲載ガイドライン等に沿って、一部内容を修正する場合がございます。予めご了承ください。

※商品の概要が分かる参考資料（写真、チラシ、パンフレット等）を添付してください。 市確認欄

項目 記載欄

① 地場産品類型 2
「地場産品類型シート」を参照し、該当する地場産品類型を記載してください。また、様式4-1別紙

「地場産品基準該当理由記載シート」に該当理由を詳細に記載してください。

西尾市役所秘書政策課

　令和７年　　４月　　１日　

西尾市ふるさと応援寄附金返礼品認定申請書（新規）

（宛先）西尾市長
445-8501

愛知県西尾市寄住町下田22番地

【記載例】


